
Offert le 31 décembre et le 1er janvier 2022
December 31st & January 1st 2022

A muse-bouche
Appetizer	

1 er service	

2 e service

3 e service

4 e service

5 e Service

Huître à la gelée de champagne 
Oyster with champagne jelly

Escalope de foie gras poêlé, magret séché, raviole de canard confit dans son bouillon à la cardamone 
Seared foie gras, cured duck breast, duck confit ravioli served in a cardamon broth

Homard, pommes de terre fondantes, sauce Thermidor 
Lobster, fondant potatoes, Thermidor sauce

Pétoncle aux endives et beurre d’orange 
Scallop with endive & orange butter

Joue de veau, rosace de céleri rave, truffe 
Braised veal cheek with celery root and truffle

Millefeuille aux pommes, caramel à l’érable 
Apple Mille-feuille with maple caramel

*avant taxes et services / before taxes and gratuity

Menu Dégustation de la Saint-Sylvestre
New Year’s Eve & New Year’s Day Tasting Menu

Menu dégustation Tasting Menu
135$ 	 par personne* 
	 per person* 

Accord mets & vins Wine pairing
50$ 	 supplémentaire par personne* 
	 additional per person* 

Premier service  First service 	 Deuxième service  Second service
16 h – 20 h  4 p.m. to 8 p.m.	 20 h 30 – minuit!  8:30 p.m. to midnight!

Une expérience gastronomique par  / A gastronomic experience by 
Chef Charon Benchlouch

Réservations 819.324.1890 | 114, rue St-Vincent, Sainte-Agathe-des-Monts


